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初市式と子牛の初競り

特集

年
始
恒
例
行
事
で
あ
る
子
牛
の
初
市

式
と
初
競
り
が
、県
南
家
畜
市
場
と
中

央
家
畜
市
場
で
行
わ
れ
ま
し
た
。

初
日
と
な
る
８
日
、開
式
の
あ
い
さ

つ
で
は
本
会
の
髙
橋
司
県
本
部
長
が

「
全
国
ト
ッ
プ
ク
ラ
ス
の
能
力
を
持
つ

種
雄
牛
が
誕
生
し
つ
つ
あ
る
。今
年
は

こ
う
し
た
県
有
種
雄
牛
の
交
配
推
進
を

図
り
、岩
手
と
し
て
特
徴
の
あ
る
市
場

と
す
べ
く
取
り
組
ん
で
ま
い
り
た
い
」

と
意
気
込
み
を
述
べ
ま
し
た
。

ま
た
、達
増
拓
也
岩
手
県
知
事
は
祝
辞

で「
国
の
事
業
や
補
給
金
制
度
の
活
用
と

と
も
に
、飼
料
価
格
上
昇
分
を
補
填
す
る

県
独
自
の
支
援
事
業
を
進
め
て
い
る
。ま

た
、今
年
は
輸
出
重
点
地
域
で
あ
る
ア
メ

リ
カ
と
カ
ナ
ダ
で
の
県
産
食
材
の
Ｐ
Ｒ

も
行
い
、販
路
拡
大
に
努
め
た
い
」と
述

べ
、資
材
費
高
騰
で
厳
し
い
経
営
状
況
の

生
産
者
を
激
励
し
ま
し
た
。

続
い
て
、県
内
に
お
け
る
種
雄
牛
の
改

良
や
育
成
に
大
き
く
貢
献
し
た
生
産
者

に
贈
る「
岩
手
県
種
雄
牛
造
成
功
労
賞
」

の
授
与
式
が
行
わ
れ
、
2
0
2
4
年「
菊

美
翔
平
」を
生
産
し
た
小
野
寺
弘
美
さ

ん（
Ｊ
Ａ
岩
手
ふ
る
さ
と
）と
、「
福
太
郎

３
」を
生
産
し
た
及
川
保
範
さ
ん（
Ｊ
Ａ

江
刺
）に
達
増
知
事
か
ら
賞
状
が
授
与

さ
れ
ま
し
た
。

閉
式
後
に
開
催
さ
れ
た「
初
競
り
」

に
は
Ｊ
Ａ
岩
手
ふ
る
さ
と
、Ｊ
Ａ
い

わ
て
江
刺
、Ｊ
Ａ
お
お
ふ
な
と
か
ら

子
牛
1
8
4
頭
が
上
場
し
、最
高
額
は

1
0
3
万
7
0
0
円
、平
均
価
格
は
前

年
よ
り
7
％
高
い
58
万
7
7
0
円
と
な

り
ま
し
た

令和7年1月8日（水）～9日（木）　　 県南家畜市場
令和7年1月15日（水）～17日（金）　中央家畜市場

活気に満ちた初競り

プラットフォームで待つ出品牛

鏡開きが行われました

あいさつをする髙橋県本部長JA岩手ふるさとの後藤元夫会長の発声で乾杯しました

記念撮影（左から達増知事、功労賞を受賞した小野寺弘美さん、及川保範さん）
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生産者と県、ＪＡが交流し現状課題や栽培技術を共有

　12月５日、「若手・担い手稲作生産者との意見交換会」を盛岡
市で開催しました。就農10年未満の若手から45年目のベテラン
までの稲作生産者12人、岩手県、県内JA、本会などの関係者22
人が出席しました。
　この会は、生産者と関係者が直接話し合える場として2022年
に第1回が行われ、今回が２回目となります。
　今回の意見交換会では、生産者からの関係機関への質問・要
望等に対し岩手県と本会が回答したほか、「後継者の確保およ
び次世代農業者の育成」や「反収向上の技術手法」をテーマに
生産者が取り組み状況を発表するなど、情報共有と活発な意見
交換が行われました。また、本会からはスマート農業の取組状況
や土壌診断を用いた土づくり事例などを説明したほか、「最新の
情報を適時配信しているJA全農いわての公式ラインアカウント
やユーチューブチャンネルを活用してほしい」と参加者に呼び掛
けました。

若手・担い手稲作生産者との意見交換会
令和6年12月5日（木）

次世代の人材確保について話す生産者

　本会は12月6日、花巻市のＪAいわて花巻総合営農指導拠点セ
ンターで「令和6年度 いわて花き生産者のつどい」を開催しました。
「いわてフラワーコンテスト2024」の表彰式、および花き生産者
同士の交流・研鑽を目的に毎年行われており、県内各地の花き生
産者、関係者などおよそ40人が出席しました。
　「いわてフラワーコンテスト」は、花き生産者の技術向上や生産
意欲の高揚を図るとともに、県内で生産された花き類のPRによる
需要拡大を目的に実施されています。今年は合計124点の出品が
あり、8月下旬に審査され、その後、一般公開・販売を行いました。
この日の表彰式では、リンドウ「安代の輝き」で５度目の最優秀賞
および農林水産大臣賞を受賞した三浦正美さん（八幡平市／JA
新いわて）をはじめ30名が表彰を受けました。三浦さんは「最優秀
賞は想像していなかったので驚いたが嬉しい。妻も奨励賞を受賞
でき、２人で頑張ったかいがあった」と笑顔で語りました。
　今年は昨年に続いて記録的な猛暑に見舞われ、局地的な豪雨も
発生するなど厳しい栽培環境でしたが、出品された花は全般に良品
が多くありました。審査委員長を務めた岩手県農業研究センター園芸技術研究部の菊地真奈美部長は、「多くの
ご苦労があったなか、高品質な花き生産に尽力された皆さまに深く敬意を表したい」と生産者をねぎらいました。

「いわてフラワーコンテスト」表彰式

令和6年度 いわて花き生産者のつどい
令和6年12月6日（金）

食でスポーツを応援

　岩手県内の全国大会出場高校に対し、全国大会での活躍を祈念し、各高校管内のJAいわて中央、JAいわ
て花巻、JAいわて平泉と合同で、県産食材と支援金を贈呈しました。
　この取り組みは、JAいわてグループがスポーツを頑張る学生たちを食を通じてサポートするために毎年行わ
れています。
　県産食材を受け取った学生は、「岩手県の食材を食べて、今までの
練習の成果を発揮できるよう、頑張ります」と意気込みを語りました。

全国大会出場高校に農畜産物贈呈

「いわてフラワーコンテスト2024」受賞者、審査員ら

本会園芸部の三浦瑞明部長から賞状を受け取る最優秀賞の三浦正美さん

意見交換会の様子

令和6年7月29日（月）
花巻東高等学校硬式野球部

令和6年12月6日（金）
一関学院高等学校陸上競技部

令和6年12月6日（金）
一関修紅高等学校バレーボール部

令和6年12月10日（火）
盛岡工業高等学校ラグビー部

令和6年12月17日（火）
専修大学北上高等学校男子・女子サッカー部



KLARA vol.907 KLARA vol.9077 6

I N T R O D U C T I O N
畜産酪農部

畜産販売課の取り組みについて
1.はじめに
　畜産販売課では、安全・安心、そして美味しさを追求し、県内および首都圏を中心に「いわて牛」の安
定販売に取り組んでいます。また、「いわて牛」のブランド力向上を目的として、SNS や各種メディアを活用
した販売促進活動を展開しています。

2.「いわて牛後継者枝肉共励会」の開催
　「いわて牛」の肥育技術の確立と肉質の向上を目的に、令和 6 年 11 月 26 日（火）に「第 17 回いわ
て牛後継者枝肉共励会」を東京都中央卸売市場食肉市場で開催しました。
　当イベントは、岩手県内の次世代を担う45 歳以下の後継者が、丹精込めて育てた黒毛和種から出品牛
を選抜し、年に一度その肉牛の品質を競う場として開催されています。最優秀賞には JA 江刺の菊地毅さん
の出品牛が選ばれ、審査委員から「雌らしい体形で肉質・脂質ともに素晴らしい枝肉」と評価されました。

≪結果≫（敬称略）
受賞内容 所属（JA名） 生産者名

最優秀賞（1点） JA江刺 菊地　毅

優 秀 賞（2点）
JA江刺 矢野　直樹

JA新いわて 竹田　晴信

優 良 賞（2点）

JA江刺 高橋　幸浩

JA岩手ふるさと （株）小形畜産

JAいわて平泉 鈴木　茂

4.販売促進活動
　「いわて牛」の消費拡大と認知度向
上を目的に、SNSを活用したキャンペー
ンを実施しています。県内のいわて牛
取扱店（スーパー、飲食店等）で「い
わて牛」商品を購入後に写真を撮影し、
ハッシュタグ「＃いわて牛」と「＃購
入店舗名または料理名」をつけて公式
Instagramまたは公式 X へ投稿して
いただいた方の中から、抽選で50 名
様に「いわて牛」等の豪華賞品が当た
ります。「いわて牛応援団長」の天津
木村さんと一緒にキャンペーンを盛り
上げています。

3.県内農業高校で研修会を開催
　和牛甲子園出場校の飼養技術向上
と畜産業への興味・関心を高めるこ
とを目的として、水沢農業高校・盛
岡農業高校・花巻農業高校の３校に
対し研修会を開催しました。
　研修会では、本会職員が各校を
訪問し、飼養管理に関する留意点
や子牛と成牛の体の特徴について
の授業を行いました。さらに、飼養
管理だけではなく、出場校の生徒
を㈱いわちくに招待し、牛肉の流通
や牛枝肉の見方についての研修も
実施しました。

5.「いわて牛」「いわて純情豚」の知名度向上の取り組み
　滝沢市のツガワ未来館アピオにて、９月７日と８日の 2日間にわたり開催された「IBCまつり2024」で
「豚経連・牛経連」のブースを出展し、「いわて牛」と「いわて純情豚」の無料試食会と抽選会を行いました。
来場者からは、「柔らかく、肉のうまみが濃いと感じた」「シンプルな調理法でもおいしく食べられそうなので、
バーベキューなどで使ってみたい」などの感想をいただきました。

#いわて牛
   #いわち

く

Champ_k
un

Champ_k
un #いわて牛

#みのるダイニング

@Champ_kun
チャンプくん

#購入店舗名

#飲食先

#料理名

or

or

InstagramまたはX（旧Twitter）へ
ハッシュタグをつけて投稿！

#いわて牛 &

ありがとう賞

Champ_k
un

Champ_k
un #いわて牛

#みのるダイニング

チャンプくん

投稿キャンペーン！

わたしのオスス
メ！

（1kg）

キャンペーン期間

12/20 ～金

2/282025

金
まで

いわて牛取扱店（スーパー、飲食
店等）でいわて牛商品を購入後、
写真を撮影します。

ハッシュタグ「#いわ
て牛」と「#購入店舗
名または料理名」を
つけ てInstagram
かX（旧Twitter）へ
投稿してください。

投稿された方の中から抽選で
合計50名様にプレゼント！

応募方法

1
STEP

2
STEP

3
STEP

いわて牛
焼き肉用 ぬいぐるみ

いわて牛
サーロインステーキ用 （500g）

25
名様

いわて牛

いわて牛普及推進協議会／ＪＡ全農いわて

プレゼント当選者のお知らせ DMまたはリプライでお知らせ

■応募資格：Instagram、X（旧Twitter）の投稿を「公開」設定にしている方。日本国内にお住まいで、且つ、商品のお届け先が日本国内の方。
■注意事項：キャンペーン応募に制限はありません。複数回応募可能です。キャンペーンにご応募いただいた方の投稿をご紹介させていただく場合もあります。
■個人情報の取り扱い：ご共有いただいた個人情報は本キャンペーン当選者への賞品発送、それに伴う諸連絡のみに使用いたします。

キャンペーンに関するお問い合わせ先
SNS投稿キャンペーン事務局(JA全農いわて畜産販売課内)
TEL.019-672-4313(受付時間：平日10：00-17：00)

キャンペーン特設
ページはこちら！

※プレゼントの画像は全てイメージです.

最上位賞

5
名様

いわて牛に対する熱い
思いが込められた投稿から選抜！

投稿賞

20
名様

DMまたはコメントでお知らせ

いわて牛取扱店（スーパー、飲食店等）で
購入した商品の写真に、

当選者は「当選のお知らせ」に記載された指定のアドレスに配送先をご連絡ください。賞品の発送はキャンペーン終了後の翌月、2025年3月中旬ごろを予定しています。

X（旧Twitter)X（旧Twitter)Instagram

試食を手渡す天津木村さん 集合写真 牛の特徴について説明する本会職員

最優秀賞を受賞した菊地毅さん
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生産者と共に奮闘する
営農支援部の活動をリポート
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TR

営農支援
リポート

農
業
労
働
力
確
保

支
援
事
業
の
現
在

農
業
労
働
力
確
保

支
援
事
業
の
現
在

本
会
で
は
、生
産
現
場
や
Ｊ
Ａ
施
設
の
運

営
に
お
け
る
労
働
力
不
足
に
対
し
て
、令
和

3
年
よ
り
労
働
力
確
保
支
援
事
業
を
展
開

し
て
お
り
ま
す
。大
手
旅
行
代
理
店
の
株
式

会
社
Ｊ
Ｔ
Ｂ（
以
下
、Ｊ
Ｔ
Ｂ
）と
連
携
協
定

を
取
り
交
わ
し
、①
農
作
業
受
委
託
を
通
じ

た
農
業
労
働
力
支
援
へ
の
貢
献
、②
農
業
で

活
躍
す
る
人
材
の
育
成
を
目
的
に
、全
国
各

地
で
農
作
業
請
負
に
よ
る
労
働
力
支
援
を
展

開
し
て
お
り
ま
す
。

ま
た
、岩
手
県
本
部
は
令
和
5
年
10
月
に

ス
キ
マ
バ
イ
ト
サ
ー
ビ
ス・タ
イ
ミ
ー（
以
下
、

タ
イ
ミ
ー
）と
業
務
提
携
契
約
を
締
結
し
、短

時
間
で
も
対
応
可
能
な
作
業
者
の
募
集
サ
イ

ト
と
し
て
、Ｊ
Ｔ
Ｂ
の
作
業
請
負
と
と
も
に
紹

介
し
て
お
り
ま
す
。

令
和
6
年
度
は
、①
農
事
組
合
法
人
に
お

け
る
タ
イ
ミ
ー
の
活
用
、②
Ｊ
Ａ
施
設
に
お
け

る
Ｊ
Ｔ
Ｂ
作
業
請
負
、③
Ｊ
Ｔ
Ｂ
作
業
請
負
と

タ
イ
ミ
ー
の
併
用
、④
派
遣
会
社
と
タ
イ
ミ
ー

の
併
用
と
い
っ
た
4
つ
の
パ
タ
ー
ン
で
活
用
実

績
が
あ
り
ま
し
た
。ま
た
、生
産
者
に
お
い
て

も
タ
イ
ミ
ー
を
使
っ
て
作
業
者
を
募
集
し
た

い
と
い
う
声
が
あ
り
、Ｊ
Ａ
職
員
と
同
行
し
て

活
用
事
例
や
活
用
方
法
を
紹
介
し
ま
し
た
。

こ
の
よ
う
に
生
産
者
か
ら
の
タ
イ
ミ
ー
に

関
す
る
問
い
合
わ
せ
が
あ
る
の
は
、Ｊ
Ａ
の

積
極
的
な
情
報
発
信
の
成
果
で
す
が
、一
方

で
、農
作
業
繁
忙
期
間
中
の
作
業
者
不
足
の

実
態
を
再
認
識
す
る
こ
と
と
な
り
ま
し
た
。

生
産
者
単
位
で
の
活
用
が
見
込
ま
れ
る
タ

イ
ミ
ー
で
す
が
、そ
の
求
人
は
す
べ
て
ス
マ
ー

ト
フ
ォン
や
タ
ブ
レッ
ト
な
ど
の
情
報
端
末
操

作
で
完
結
で
き
る
簡
便
さ
が
特
徴
で
す
。し

か
し
、よ
り
活
用
を
促
進
す
る
た
め
に
は
、機

器
の
操
作
が
苦
手
な
方
を
ど
の
よ
う
に
フ
ォ

ロ
ー
し
て
い
く
か
が
課
題
と
な
っ
て
い
ま
す
。

本
会
で
は
引
き
続
き
、こ
の
よ
う
な
操
作

上
の
課
題
を
解
決
し
、本
題
で
あ
る
労
働
力

不
足
を
改
善
で
き
る
よ
う
、Ｊ
Ａ
と
と
も
に

検
討
を
す
す
め
て
ま
い
り
ま
す
。

学生
32.6%

会社員
27.6%

パート・アルバイト
16.8%

その他
9.3%専業主婦・主夫

7.1%

自営業・自由業
6.6%

20代
30.5%

30代
18.5%

40代
18.5%

10代
13.9%50代

13.9%

60代以上
4.6%

⼈材紹介料ナシ！料ナシ！

システム手数料

運用支援費用

求人掲載料

初期費用

交通費を含む日当報酬の30%

・和気藹々としていて、
楽しかったです！

・初めての作業でしたが
丁寧な指⽰のおかげで無
事に終える事が出来まし

た
・

登録ワーカー数

1,000万⼈
スマホアプリのサービスだから、利⽤者の80%以上
が10代~40代！全国各地の⼤学⽣から会社員まで、
幅広く利⽤されています！ ※データは2024年12⽉末時点の

アプリ登録情報を基に算出

求⼈掲載費⽤0円！

引き抜き無料！
交通費を含む⽇当報酬の30%が⼿数料として発⽣しま
すが、求⼈掲載費⽤や紹介料など、それ以外の費⽤は
⼀切かかりません。（振込関連⼿数料のみ、ご負担を
お願いします。）

0円

0円

0円

最初は半信半疑でしたが、求⼈を出してみると数時間で
マッチングして驚きました！
天候の変化や従業員の急な⽋勤など、状況に合わせてすぐ
に⼈⼿を確保できるのでとても助かっています！

すぐに⼈⼿を確保できて助かる！
⼈⼿が⾜りないという理由で、毎年⽣産量を意図的に減らさざるを得
ない状況が続いておりましたが、タイミーで⼈⼿確保ができるように
なり去年は⽣産量を120％増やすことができました！

⽣産量を増やすことができました！

タイミーを導⼊した農家の皆さまの声

タイミーで農業のお仕事をしたワーカーの声
・農業をやってみたかったので、農作業が体験できてよかったです！
・和気藹々としていて、楽しい職場でした！
・初めての作業でしたが丁寧な指⽰のおかげで無事に出来ました！

振込関係手数料振込関係手数料 1人あたり220円

×
無料の

アカウント開設
はこちらから！

以上！
%

6%

登登登登録録ワーカー数

1,000万⼈
スマホアプリのサービスだから、利⽤者の80%以上
が10代~40代！全国各地の⼤学⽣から会社員まで、
幅広く利⽤されています！ ※データは2024年12⽉末時点の

アプリ登録情報を基に算出

以上！
登登録登登登登

2
30

30代
18.5%

40代
18.5%

10代
13.9%50代

13.9%

60代以上
4.6%

学生
32.6%

会社員
27.6%

ト・アルバイト
16.8%

その他
9.3%専業主婦・主夫

7.1%

自営業・自由業
6.6%

%

パート

20代
0.5%

11,,000000万万⼈⼈

タイミーで農業のお仕事をしたワーカーの声
・農業をやってみたかったので、農作業が体験できてよかったです！
・和気藹々としていて、楽しい職場でした！
・初めての作業でしたが丁寧な指⽰のおかげで無事に出来ました！

ので、農作業が体験できてよかったです！ので、農作業が体験できてよかったです！

丁丁寧な指寧な指⽰⽰のおかげで無事に出来ました！のおかげで無事に出来ました！

00000円0000000000円円初期費用 求求期費用

料ナシ！
求人掲載料 00000円0000000000円円

料ナシ！料ナシ！

運用支援費用 00000円0000000000円円
求⼈掲載費⽤や紹介料など、それ以外の費⽤は

⼀切かかりません。システム手数料 交通費を含む日当報酬の30%

タイミーを導⼊した農家の皆さまの声

最初は半信半疑でしたが、求⼈を出してみると数時間で
マッチングして驚きました！
天候の変化や従業員の急な⽋勤など、状況に合わせてすぐ
に⼈⼿を確保できるのでとても助かっています！

すぐに⼈⼿を確保できて助かる！
⼈⼿が⾜りないという理由で、毎年⽣産量を意図的に減らさざるを得
ない状況が続いておりましたが、タイミーで⼈⼿確保ができるように
なり去年は⽣産量を120％増やすことができました！

⽣産量を増やすことができました！

×
無料の

アカウント開設
はこちらから！×××
無料の

タイミーなら、欲しい時間の
働き手がすぐ見つかる！

振込関係手数料振込関係手数料 1人あたり220円

収
穫

仕
分
け

梱包
・
配送

38倍

利⽤増加率※

※データは2023年1⽉〜2024年10⽉時点の
東北6県の登録事業所推移数

農業でもタイミーの導⼊が増えています！

スキマバイトサービス

求⼈掲載や税⾦・保険・給与⽀払い⼿
続きなど、これまで負担となっていた
業務⼯数を⼤きく削減！

簡単操作で求⼈掲載
充実の労務機能02

短期の労働⼒不⾜の解消はもちろん、
タイミーは引き抜き⾃由！
有望な⼈材を引き抜くことで、⻑期的
な⼈⼿不⾜の解消にも貢献します。

引き抜き⾃由！
⻑期の⼈⼿不⾜にも！03

※ワーカー数は2024年12⽉時点の⼈数です。

たくさんのワーカーが登録しており、
⾼いマッチング率を誇ります。
前⽇や当⽇の求⼈掲載でも、⼈⼿を
確保できた事例が豊富です。

1,000万⼈を超える
ワーカーが登録01

スキマバイト
サービス利用率

No.1
※

2調査委託先：マクロミル調査⽅法：インターネット調査
調査時期：2024年2⽉9⽇〜2024年2⽉11⽇
調査対象：直近１年以内にスキマバイトを経験したことのある18〜69歳の男⼥1034⼈

×
無料の

アカウント開設
はこちらから！

東北地⽅の農業でも続々拡⼤中！

タイミーは、働きたい時間と働いてしい時間をマッチングするスキマバイトサービスです。

業は来てしい時間やめるスキルを指するだけで、件にあった働き⼿が⾃動マッチングします。

やをはじめ、業での事例もえています

タイミーなら、欲しい時間の
働き手がすぐ見つかる！

スキマバイト
サービス利用率

No.1
※

2調査委託先：マクロミル調査⽅法：インターネット調
調査時期：2024年2⽉9⽇〜2024年2⽉11⽇
調査対象：直近１年以内にスキマバイトを経験したこと ⼈

スキマバイトサービス

N .1
調査

とのある18〜69歳の男⼥1034⼈

※ワーカー数は2024年12⽉時点の⼈数です。

たくさんのワーカーが登
⾼いマッチング率を誇り
前⽇や当⽇の求⼈掲載で
確保できた事例が豊富で

1,000万⼈を超える
ワーカーが01

前⽇や当⽇の求⼈掲
確保できた事例が豊

求⼈掲載や税⾦・保険・給与⽀払い⼿
続きなど、これまで負担となっていた
業務⼯数を⼤きく削減！

簡単操作で求⼈掲載
充実の労務機能0202

短期の労働⼒不⾜の解消はもちろん、
タイミーは引き抜き⾃由！
有望な⼈材を引き抜くことで、⻑期的
な⼈⼿不⾜の解消にも貢献します。

引き抜き⾃由！
⻑期の⼈⼿不⾜にも！03

解消はもちろん
き⾃由！

024年12⽉時点の⼈数です

登録しており、
ります。
でも、⼈⼿を
です。

を超える
が登録

求
続
業

働働ききたたいい時時間間とと働働いいててししいい時時間間ををママッッチチンンググすするるススキキママババイイトトササ ビビスス

はは来来ててししいい時時間間ややめめるるススキキルルをを指指すするるだだけけでで、、件件ににああっったた働働きき⼿⼿がが⾃⾃動動ママッッチチンンググ

業業ででのの事事例例ももええてていいまますす

収
穫

仕
分
け

梱包
・
配送

38倍

利⽤増加率※

3388倍倍

×
無料の

アカウント開設
はこちらから！×××
無料の

営農支援部
営農支援課

遊田 善幸

いわて牛切落し（1kg）250g×４パック
　通常価格 6,300円（税込） →→特別価格 4,800円（税込）

岩手県産２種の豚バラチャーシュー

いわちくホルモンセット

いわちく即食ディナーセット

1,400円（税込）

2,900円（税込）

■限定商品　2/13（火）～3/18（火）

●開催期間：2月7日（金）～2月28日（金）
●対象の和牛商品がお客様送料負担なしで購入できます。

●開催期間：2月13日（木）～3月18日（火）
●キャンペーン対象商品に使用できる20％OFFクーポンを配布！

　ＪＡタウンいわて純情セレクトでは、２月７日（金）～３月１８日（火）の期間中、「いわての畜産生産者応援フェ
ア」を開催します。人気商品「いわて牛切落し（1kg）」がお得に購入できるほか、「いわちくホルモンセット」等の
限定商品を販売します。

いわての畜産生産者応援フェア

オススメ商品盛りだくさん！ 詳しくはこちらから

▲ ▲ ▲

「純情産地いわて」から、選りすぐりの農畜産物を
販売しています。
https://www.ja-town.com/shop/c/cB4/ いわて純情セレクト

2月9日は肉の日！ 和牛をたべようキャンペーン

大決算セール

　・岩手県産豚ばらチャーシュー【柔】醤油麴　400g
　・岩手県産豚ばらチャーシュー【柔】味噌　　400g

　・国産豚味付生ホルモン白　400g
　・国産豚味付生ホルモンミックス　400g
　・いわちく裏ホルモン　150g×2P

　・デリシャスハンバーグ　３種
　  トマトソース、デミグラスソース、和風おろしソース
　・岩手県産豚ロース肉　味付け3種×各２枚
　  味噌漬、塩麴漬、醤油麹漬
　・厚切りローストポークステーキ

3,850円（税込）

P2321005
ノート注釈
P2321005 : Cancelled

P2321005
テキストボックス
4,500円（税込）

P2321005
テキストボックス
2月7日(金)～2月13日(木) 9：00まで
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純情産地いわての店
みのるダイニング

料理体験記
いわて純情むすめ
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❶ 玉ねぎは繊維に沿って５㎜幅にスライスする。
❷ しいたけは石づきに付いている汚れをペーパータオルで取り除き、火の入りやすい大きさに切る(大きい場合は4等分)。
エリンギは１㎝位の太さにスライスし、しめじは軽くほぐしておく。

❸❶の玉ねぎとバターを鍋に入れて炒める。
❹玉ねぎが透明に透き通ってきたら、②のしいたけ、エリンギ、しめじを入れて焦がさないように炒める（火が強い時は弱火で）。
❺ きのこ類がしんなりして火が入ってきたら、分量の水と塩を入れる。
❻鍋の中身が2/3まで煮詰まったら火を止め、ミキサーに入れてピューレ状になるまで攪拌する（ブレンダーを使用する
場合は鍋の中で潰す）。
＊注意！　熱い中身が飛び出ることがあるので、ミキサーは少しずつ回すこと。
❼❻を鍋に戻し、牛乳を入れて再び加熱したら塩で味を調える（ブレンダー使用の場合は同じ鍋に牛乳を入れる）
❽❼を器に盛り付け、お好みでパンとハーブを添え、エクストラバージンオリーブオイルを垂らし仕上げて完成！

● しいたけ…１パック
●エリンギ…1/2パック
●しめじ…1/4パック
●玉ねぎ…1/2個
●バター…20ｇ
●水…350㏄
●牛乳…250㏄
●塩…小さじ1/2
●お好みでパン、ハーブ、
エクストラバージン
オリーブオイル

材料（3～4人分） 作り方

いわて純情むすめ「料理体験！」感想
● 材料と工程が少なくて、思っていたより簡単に作れました！（加

か み や ま

美山）
●  熱いものを、ミキサーを使って攪拌することがポイントだったんですね。

キノコのコクと玉ねぎの甘みが混ざって、おいしいです！（大
お お く ぼ

久保）

● 作っている時もそうでしたが、食べてみてもキノコの香りがとてもいい
です。（加美山）

●  キノコの味よりも香りが強いので、キノコが苦手な人でもおいしく食べ
られると思います。（大久保）

●  口に入れると、しいたけのとろみを感じられて、とてもおいしいです！ 
また食べたいので、家でも作ろうと思います！（加美山）
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生産資材部
資材推進・物流課

佐
さ さ き

々木 優
ゆ き え

希恵さん

◉趣味・特技
　  ●趣味：食べ歩き（最近は蕎麦にはまっています。）
　  ●特技：料理（水餃子を皮から作れます！）

◉現在の担当業務
　  農薬の推進および物流業務の補助を行っています。

◉これからどんな職員になってみたいか
　  幅広い分野で経験や知識を積み、視野の広い職員になりたいです。
　  推進業務では田畑だけではなく酪農家さんへ伺うこともあるので、肥料農薬に関わらず知識を蓄えてい
きたいです。

◉その他アピールポイント
　  元気な挨拶と笑顔を取り柄にこれからも頑張ります。
　  加えて趣味が食べ歩きなので、おすすめのお店があれば教えていただきたいです。そば・つけ麺など麺類
が好物でジビエも好きです。直接お会いした際は是非よろしくお願いします！

純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人
JA全農いわての

じゅん じょう びと

岩手大学の学生考案の
原木乾しいたけを使った
期間限定メニューを提供しました

　みのるダイニングフェザン盛岡店で、1月18日～31
日まで「岩手大学×みのるダイニング　岩手県産原木
乾しいたけフェア」を開催し、岩手大学の学生が考案した
「もりもりキノコのミルクリゾット純純ハンバーグ添え」
をフェア限定で提供しました。
　このメニューは、岩手大学・岩手大学生活協同組合の
ご協力のもと、岩手大学の学生を対象に実施した「岩手
県産原木乾しいたけレシピコンテスト」の最優秀賞作品
「もりもりキノコの秋のリゾット」をみのるダイニング
でアレンジしたものです。
　コンテストには、12名から計17メニューの応募があ
り、一次書類審査を通過した３メニューを岩手大学学生
食堂３店舗にて販売し、販売出数による審査の結果、最
優秀賞に岩手大学農学部２年生の山﨑僚太さんのレシ
ピが選ばれました。
　山﨑さんは「乾しいたけは戻し汁もだしになる。コメ
に吸わせて、しいたけの風味を生かした。また、カルシウ
ムの吸収を促すビタミンDが豊富に含まれているので
ミルクリゾットにした」と工夫した点を紹介しました。

Information

最優秀賞に選ばれた山﨑さん

いわて純情むすめ
（JA全農いわて）

フェアの詳細と
レシピは
こちらから
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JA 全農いわてホームページ
〒020-8605 盛岡市大通一丁目2番1号　TEL019-626-8615　FAX019-653-6145

https://www.junjo.jp

■営農と生活を支援し、元気な産地づくりに取り組みます。
■安全で新鮮な国産農畜産物を消費者にお届けします。
■地球の環境保全に積極的に取り組みます。

農ジャーナリストの小谷あゆみさんに全農いわての取組みを全力リポートしていただきました！
携わる人々の思いがぎゅっと詰まった内容となっていますので、ぜひご覧ください！　（西川）

タイトルのKlara（クラーラ）は、宮沢賢治の手帳にしるされている言葉で、エスペラント語で「晴」「暖かい」を意味します。
全農の未来がそして世の中の全てが、明るく晴れやかにという願いが込められています。

　株式会社日本農業新聞と連携して作成した、農ジャーナリストの小谷あゆみさんがＪＡ全農の取り組みを紹

介する「小谷あゆみが全力リポート」シリーズの第5弾「先端技術でめざせ　ピーマンの理想郷」と第6弾「牛に

触れる　命を感じる　酪農出前教室」が日本農業新聞の公式YouTubeで公開されました。ぜひご覧ください！

　2024年度第5弾は、小谷あゆみさんが夏秋ピーマン
の産地である岩手県を訪れました。ＪＡ全農いわてが取
り組むピーマンの先進園芸実証農場に注目。低コスト
で長期間収穫できる新しいスタイルとは――。地元農
家の物語も交え、岩手のピーマンの“今”に迫りました。

　2024年度ラストとなる第6弾はＪＡ全農いわての
「酪農出前教室」を深掘り。およそ20年前より続く
取り組みに携わる関係者の思いや、牛に触れ合った
子どもたちの反応を取材しました。

日本農業新聞YouTubeで
JA全農いわての取り組み紹介動画が公開されました

先端技術でめざせ
ピーマンの理想郷

牛に触れる 命を感じる
酪農出前教室




