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J
A
い
わ
て
グ
ル
ー
プ
と
岩
手
県
は
7
月

18
日
、東
京
都
の
大
田
市
場
で「
い
わ
て
純
情

野
菜
」ト
ッ
プ
セ
ー
ル
ス
を
実
施
し
ま
し
た
。

こ
の
ト
ッ
プ
セ
ー
ル
ス
は
、本
格
出
荷

シ
ー
ズ
ン
を
迎
え
た
い
わ
て
純
情
野
菜
の
販

売
拡
大
に
向
け
た
P
R
と「
い
わ
て
純
情
野

菜
」ブ
ラ
ン
ド
の
発
信
を
目
的
に
実
施
さ
れ

ま
し
た
。

達
増
拓
也
岩
手
県
知
事
、伊
藤
清
孝
J
A
岩

手
県
五
連
会
長
、県
内
７
J
A
の
組
合
長
を
は

じ
め
、岩
手
県
や
岩
手
県
農
協
大
型
野
菜
経
営

者
協
議
会
長
な
ど
本
会
の
関
係
者
が
参
加
し
、

セ
リ
前
に
あ
い
さ
つ
を
行
い
ま
し
た
。

司
会
は
純
情
産
地
い
わ
て
応
援
団
長
の
天
津

木
村
さ
ん
が
務
め
、夏
秋
野
菜
の
本
格
出
荷

に
あ
た
り
、は
じ
め
に
達
増
知
事
が「
岩
手
県

で
は
消
費
者
の
み
な
さ
ま
に
豊
か
な
生
活
を

送
っ
て
も
ら
え
る
よ
う
、自
給
率
の
向
上
と

質
の
高
い『
い
わ
て
純
情
野
菜
』の
生
産
に
取

り
組
ん
で
い
る
。ぜ
ひ
ご
愛
顧
を
お
願
い
し

た
い
」と
あ
い
さ
つ
し
ま
し
た
。

次
に
、伊
藤
会
長
が「
今
年
は
順
調
に
生
育

を
重
ね
、品
質
・
数
量
と
も
に
完
璧
な
形
で
み

な
さ
ま
に
お
届
け
で
き
る
自
信
が
あ
る
。本

年
も
さ
ら
に『
い
わ
て
純
情
野
菜
』の
お
取

引
・
ご
愛
顧
を
お
願
い
し
た
い
」と
ア
ピ
ー
ル

し
ま
し
た
。

あ
い
さ
つ
が
終
わ
る
と
、
2
0
2
4
い

わ
て
純
情
む
す
め
も
参
加
し
、市
場
関
係
者

に
ト
マ
ト
・
ピ
ー
マ
ン
の
野
菜
詰
め
合
わ
せ

セ
ッ
ト
を
配
布
し
ま
し
た
。

そ
の
後
、神
奈
川
県
横
浜
市
の
オ
ー
ケ
ー

み
な
と
み
ら
い
店
で
実
施
さ
れ
た「
い
わ
て

フ
ェ
ア
」で
は
、ピ
ー
マ
ン
の
試
食
会
や
ク
リ

ア
フ
ァ
イ
ル
や
リ
ー
フ
レ
ッ
ト
の
グ
ッ
ズ
配

布
を
行
い
、さ
ら
な
る
い
わ
て
純
情
野
菜
の

消
費
拡
大
に
向
け
て
P
R
し
ま
し
た
。

「いわて純情野菜」
トップセールス

令和6年7月18日（木）

特集

いわて純情野菜トップセールスの様子
（県内7JA組合長、髙橋県本部長、後列には左から5人目に達増知事、右から2人目に天津木村さん、4人目に伊藤会長が並ぶ）

オーケーみなとみらい店での「いわてフェア」の様子
（右から２人目、オーケー株式会社の二宮涼太郎代表取締役社長）
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　本会は7月２２日、盛岡市内のホテルで「令和６年度　いわて純情りん
ご販売対策会議」を開催しました。
　会議では、生産販売対策の方針、産地・消費地の情勢などについて報告や意見交換が行われました。
　今年度のリンゴ販売目標は100万ケース（前年対比161％）、約3３億円（前年対比140％）で、令和5年度は
遅霜や猛暑の影響に左右されましたが、今年度は生育順調であり、生産量の回復が期待されます。
　目標達成に向けて、生産振興対策に注力し、バイオスティミュラント資材の検証など高温対策に重点を置い
て取り組むほか、早生りんごに替わる「もも」「西洋なし」の生産振興計画の早期策定を行うことを報告しまし
た。また、販売強化対策として、「オールいわて」での「県オリジナル3品種（紅ロマン・紅いわて・はるか）」を広告
塔として「いわて純情りんご」全体のブランド力向上を図り、販売力強化を目指します。加えて、直接販売拡大や
物流問題に対応する輸送体系の検討を進めます。

販売目標は100万ケース、33億円

会議の様子

いわて純情りんご販売対策会議
令和6年7月22日（月）

地域農業の担い手支援 活動事例を報告

　本会は７月11日、紫波町で「令和６年度 岩手県TACパワーアップ大
会」を開催しました。
　本大会は、県内各JAで活動するTACの活動事例や情報共有、全国大
会「ＴＡＣ・出向く活動パワーアップ大会」での受賞を目指すことによる相
互研鑽が目的で開催され、今年はJA岩手ふるさと、JAいわて平泉、JAお
おふなとの３JAからエントリーがあり担当者が発表をおこなったほか、
JA新いわてから活動報告があり、県内JAのTAC、岩手県などの関係者
およそ50名が発表者の活動報告に耳を傾けました。
　今年度エントリーしたJAは、11月21日、22日に横浜市で行われる全国大会への出場を目指し、東日本地区
の審査に臨みます。

発表に耳を傾ける参加者

岩手県TACパワーアップ大会
令和6年7月11日（木）

　本会は7月25日、盛岡市の岩手県産業会館で「令和６年度第57回全
農乾椎茸品評会本県授賞伝達式」を行いました。
　伝達式は、６月6日に埼玉県で開かれた「第57回全農乾椎茸品評会
審査会」の受賞者を招き、その栄誉を讃えるために行われました。
　今年の品評審査会は、全国14県437点の出品の中から、岩手県は最
高位の農林水産大臣賞に１点、林野庁長官賞４点など計1２点が入賞、
団体の部では1８回目の優勝を果たしました。
　伝達式には受賞者、ＪＡ関係者など1６人が出席。本会の畠山正副本部長から受賞者に賞状や記念品が手渡さ
れました。中葉厚肉の部で農林水産大臣賞を受賞した小原和也さん（JAいわて花巻（石鳥谷））は「まさか2年連
続受賞できるとは思っていなかったため驚いたが、大変うれしく思う。これを励みにがんばりたい」と話しました。

農林水産大臣賞など１2点入賞のJA全農いわてが優勝

受賞者に賞状が授与されました

令和６年度第57回全農乾椎茸品評会本県授賞伝達式
令和6年7月25日（木）

　本会とJAいわて花巻は7月29日、第106回全国高校野球選手権岩手大
会に出場する花巻東高等学校硬式野球部に、大会での活躍を祈念し、「い
わて純情豚」1頭分と「花巻産ひとめぼれ」120㎏、金一封を贈りました。
　花巻市の同校で行われた贈呈式では、本会の髙橋司県本部長とJAい
わて花巻の髙橋利光組合長が部員3人に贈呈品を手渡しました。
　村上太一主将は「甲子園では、はつらつとしたプレーで岩手を盛り上
げられるようにがんばりたい」と意気込みを語りました。

甲子園での活躍を祈念

贈呈式の様子

花巻東高校に農畜産物でエール
令和6年7月29日（月）

　本会とＪＡ岩手ふるさとは８月７日、奥州市で「共同購入コンバイン納
品セレモニー」を開催し、岩手県内での購入者第一号となった菊地弘朗
さん（奥州市）へ贈呈式を行いました。
　機械コストの低減に向けた取り組みである共同購入企画の第三弾と
なる今回は、ヤンマーアグリ株式会社のＹＨ４４８ＡＥＪＵが共同購入機
として選定されました。同機は、４条刈り50馬力クラスのコンバインで、同
クラスの既存機種と比較し15～18％の価格引き下げを実現。車体水平制御、常時駆動方式（ＦＤＳ）、自動こぎ
深さ制御などの機能に加え、エンジン回転制御（オートデセル）や手こぎ安全装置なども装備。無給油で概ね1日
作業できる43リットルの燃料タンクも搭載しています。
　購入者第一号の菊地さんは「今までのコンバインと機能に遜色がないことや、なにより価格が安いことにメ
リットを感じて購入を決めた」とコメントしました。

生産者の声を反映した共同購入コンバイン

納品セレモニーの様子

県内第一号の納品セレモニーを開催
令和6年8月7日（水）

　本会とJAいわて中央、株式会社いわちくは、7月20、21日の２日間、滝
沢市のいわて生協ベルフ牧野林店でチャンピオン牛とアイコープ豚の販
売促進活動を行いました。
　この日販売されたチャンピオン牛は、７月５日の「令和６年度いわて牛
いわちく枝肉研究会」で最優秀賞を受賞した株式会社小形畜産の最高
級A5ランクのいわて牛で株式会社小形畜産の高橋友子社長も駆けつ
け、商品をPRしました。
　さらに、チャンピオン牛切り落としの焼肉やアイコープ豚のしゃぶしゃぶによる試食販売が実施され、店内は多く
のお客さんで賑いました。2024いわて純情むすめも店頭で商品をPRし、商品を購入いただいた方にはオリジナル
クリアファイルをプレゼントして、さらなる消費拡大を呼びかけました。

いわて純情むすめがチャンピオン牛や岩手県産銘柄豚をPR

チャンピオン牛をPR（左から株式会社小形畜産の高橋
友子社長、2024いわて純情むすめの加美山結葉さん）

いわて生協ベルフ牧野林店　販売促進活動
令和6年7月20日（土）～21日（日）
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５．今後のすすめ方
　本年度の生産実証結果の取りまとめは、令和７年２月末の完了を予定しています。
　本年度の実証総括と次年度の実証計画については、各種会議・広報誌面等を通じ積極的に情報発
信し、関係者の皆様の意見・助言を反映し、より幅広い取り組みとしてすすめて行きます。
　また、リニューアルした園芸特産課のインスタグラムアカ
ウントでも、本取組の内容やいわての果物・花・乾しいた
けなど、岩手の園芸特産品の魅力やみなさまにとって役立
つ情報を発信していきます。

４．収量規格調査結果について
　令和６年７月下旬から８月上旬にかけ収量規格調査を実施し、以下の結果を得ました。

（１）りんどう
ア．調査期間：7月24日～8月2日
イ．調査結果：ＢＳ散布効果による明確な差異は確認できなかった。茎径や段数、長さ等の調査の項目について調査を進める。

株数
秀規格（曲がり無） 優規格（曲がり有） 規格外（曲がり大・細い） 計

収量／株（本）平均重量（ｇ）収量／株（本）平均重量（ｇ）収量／株（本）平均重量（g）収量／株（本）平均重量（ｇ）

試験区Ａ 20 4.7 34.8 1.1 27.0 1.5 11.9 7.2 29.0

試験区Ｂ 25 4.8 35.5 1.4 27.0 0.4 18.0 6.7 32.6

試験区Ｃ 19 3.6 32.4 0.8 22.5 0.1 9.0 4.5 30.1

試験区Ｄ 26 5.9 31.1 2.1 21.8 0.6 17.5 8.6 27.9

（２）小菊
ア．調査期間：7月20日～7月28日 　＊収穫物は全量「秀」規格となった。
イ．調査結果：ＢＳ散布効果による明確な差異を確認できた。（収量・切り花長・重量の増加）
　　　　　　⇒試験区Ａ（肥料100％・ＢＳ有）で試験区Ｃ（肥料90％・ＢＳ有）で収量・切り花長・重量が著しく増加した。

株数
秀規格

収量／株（本）
平均切り花長

（㎝）
平均重量（ｇ）

試験区Ａ 54 1.6 72.3 57.4

試験区Ｂ 50 1.1 66.6 45.6

試験区Ｃ 54 1.4 72.6 54.1

試験区Ｄ 50 1.3 69.0 49.2

（３）きゅうり
ア．調査期間：7月29日～8月2日
イ．調査結果：ＢＳ散布効果による明確な差異は確認できなかった。減肥料試験区で増収したことから、各種条件の調整を検討する。

株数
Ａ規格 ＡＳ規格 規格外（曲がり・肥大） 計

収量／株（本）平均重量（ｇ）収量／株（本）平均重量（ｇ）収量／株（本）平均重量（ｇ）収量／株（本）平均重量（ｇ）

試験区Ａ 11 6.5 116.6 2.5 93.6 3.3 130.0 12.3 115.4

試験区Ｂ 11 7.0 115.8 2.5 101.1 3.5 125.6 13.1 115.6

試験区Ｃ 11 4.1 115.6 2.8 97.7 2.0 130.5 8.9 113.3

試験区Ｄ 11 6.9 117.2 1.9 98.6 4.9 139.4 13.7 122.6

（４）ピーマン
ア．調査期間：8月6日～8月19日
イ．調査結果：ＢＳ散布効果による明確な差異を確認できた。
　　　　　　⇒試験区Ｃ（肥料90％・ＢＳ有）で試験区Ｂ（肥料100％・ＢＳ無）と同水準の収量を確保した。

株数
Ｌ規格 Ｍ規格 規格外（尻腐） 計

収量／株（玉）平均重量（ｇ）収量／株（玉）平均重量（ｇ）収量／株（玉）平均重量（ｇ）収量／株（玉）平均重量（ｇ）

試験区Ａ 8 11.8 48.6 10.9 34.0 1.6 34.7 24.3 41.1

試験区Ｂ 10 13.7 49.8 12.6 33.5 1.7 31.6 28.0 41.4

試験区Ｃ 10 13.9 47.2 10.7 33.8 2.4 32.6 27.0 40.6

試験区Ｄ 10 11.8 47.7 6.6 33.3 2.5 34.2 20.9 41.5

I N T R O D U C T I O N
園芸部

１．はじめに
　園芸部では、「純情産地いわて『みどり戦略ビジョン』」で掲げた「特別栽培や省農薬・省化学肥料
による生産」の実現に向け、令和６年４月に「岩手県ＢＳ栽培検証コンソーシアム」を組成しました。
　コンソーシアムでは、ビール酵母由来のバイオスティミュラント資材（以下、ＢＳ資材と記載）散布に
よる「省化学肥料栽培技術の確立」を目的に、以下の概要で生産実証に取り組んでいます。
（１）生産実証品目：りんどう・小菊・きゅうり・ピーマン
（２）アプローチ方法
　　  各品目で４試験区を設置し、①収量規格②収穫物の元素吸収率③土壌変化
（菌叢・炭素）を調査・分析し、ＢＳ資材の施用効果を検証する。

（３）生産実証期間：令和６年度～令和８年度
（４）省化学肥料栽培技術の普及
　　  令和８年度までに、ＢＳ資材の施用効果が十分確認できた場合は、岩手県・ＪＡいわてグループと

連携して県内への技術普及をはかります。

２．岩手県ＢＳ栽培検証コンソーシアムの概要

試験区Ａ 試験区Ｂ 試験区Ｃ 試験区Ｄ

化学肥料＝ 100％
ＢＳ資材散布＝有

化学肥料＝ 100％
ＢＳ資材散布＝無

化学肥料＝ 90％
ＢＳ資材散布＝有

化学肥料＝ 90％
ＢＳ資材散布＝無
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岩手県ＢＳ栽培検証コンソーシアムの概要

岩手県ＢＳ栽培検証コンソーシアム

運営事務局
（ＪＡ全農いわて 園芸部）

りんどう
生産研究部会

小菊
生産研究部会

きゅうり
生産研究部会

ピーマン
生産研究部会

（構成員）
・生産者（雫石町）
・ＪＡ新いわて
・ＪＡ全農いわて
・

（構成員）
・生産者（九戸村）
・ＪＡ新いわて
・ＪＡ全農いわて
・

（構成員）
・生産者（紫波町）
・ＪＡいわて中央
・ＪＡ全農いわて
・

（構成員）
・生産者（奥州市）
・ＪＡ岩手ふるさと
・ＪＡ全農いわて
・

（実践事項）
・ＢＳ資材活用によ
るりんどう減肥栽培
技術の確立と普及

（実践事項）
・ＢＳ資材活用によ
る小菊減肥栽培技術
の確立と普及

（実践事項）
・ＢＳ資材活用によ
るきゅうり減肥栽培
技術の確立と普及

（実践事項）
・ＢＳ資材活用によ
るピーマン減肥栽培
技術の確立と普及

助
言

助
言

助
言

助
言

盛岡農業改良
普及センター

二戸農業改良
普及センター

盛岡農業改良
普及センター

奥州農業改良
普及センター

情報発信部会

（構成員）
・ＪＡ全農いわて
・ＪＡ新いわて
・ＪＡいわて中央
・ＪＡ岩手ふるさと
（実践事項）
・将来のＢＳ資材に
よる減肥栽培の普及
を見越した情報発信
⇒ＨＰ・広報誌
ＳＮＳ

⇒メディア活用
（プレスリリース）

コンソーシアム
運営部会

（構成員）
・ＪＡ新いわて
・ＪＡいわて中央
・ＪＡ岩手ふるさと
・ＪＡ全農いわて
・
（実践事項）
・意思決定
・行政との対応窓口
・事業計画策定
・事業実績まとめ

きゅうり

生産研究部会

３．ビール酵母由来ＢＳ資材の作用メカニズムについて

－1－ © 2024 ZEN-NOH

ビール酵母由来ＢＳ資材の作用メカニズム

作用：免疫機構を利用して植物を活性化させる
植物は「細胞壁成分認識機構」により、病原菌に対する植物免疫システムを

構築しており、ビール酵母細胞壁が病原菌の細胞壁成分として認識されると、植
物免疫機構が活性化する。

①ビール酵母細胞壁の散布

➁病原菌に感染したと
植物が錯覚

③植物免疫機構の活性化
■病原菌を抑えるシグナル伝
達で様々な生理作用を促進

■植物ホルモン誘導
■発根促進
■元素吸収向上
■光合成促進

－2－ © 2024 ZEN-NOH

【別紙２】ビール酵母由来ＢＳ資材の作用メカニズム
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JAタウン 岩⼿

季節の季節の
⾷材フェア⾷材フェア

8.26［⽉］▶▶▶ 9.8［⽇］

岩⼿県産りんご
I W A T E

岩⼿のりんごシーズンの訪れを告げる真っ⾚な果実！

岩⼿オリジナル品種りんご
「紅ロマン®」

「紅ロマン®」は「シナノレッド」と「さんさ」をかけ
合わせた極早⽣のりんごです。岩⼿県のオリジナル品種
で、⽢味が強く酸味とのバランスも取れたさわやかな⾷
味が特徴です。
今回のフェアをきっかけに旬を迎えた岩⼿県産の夏の
りんご「紅ロマン®」をぜひご賞味ください。

円（税込649円）590
岩⼿県産「紅ロマン®」の⽣搾りジュース

岩⼿県産の農畜産物は産地直送通販
サイトJAタウンでご注⽂可能で
す！ 贈

りり
物物
でで
もも

喜喜
ばば
れれ
まま
すす
♪♪

贈
り
物
で
も

喜
ば
れ
ま
す
♪

「紅ロマン®」

※��はイメージです※アレルギー���材料はスタッフまでお尋ね下さい

フェア

岩

　ＪＡ全農は、「みのるダイニングフェザン盛岡店」「みのりカフェエスパル仙台店」で、８月２６日（月）～９月
８日（日）までの間、「岩手県産りんご『紅ロマン®』フェア」を開催します。
　「紅ロマン®」は８月中旬から出荷される岩手県のオリジナル品種のりんごです。「シナノレッド」と「さん
さ」をかけ合わせた極早生のりんごで、甘味が強く酸味とのバランスも取れたさわやかな食味が特徴です。
　盛岡店では、旬を迎えた「紅ロマン®」を贅沢に使用した生搾りジュースを店舗で提供します。ぜひこの
機会に岩手県産の夏のりんご「紅ロマン®」をご賞味ください。
　また、岩手県産の食材は、産地直送通販サイトＪＡタウン「いわて純情セレクト」でもご購入いただけます。

●提供期間：令和６年８月２６日（月）～９月８日（日）　※無くなり次第終了
●実施店舗：（１）みのるダイニングフェザン盛岡店（岩手県盛岡市盛岡駅前通１- ４４）

　　　　　　（２）みのりカフェエスパル仙台店（宮城県仙台市青葉区中央１- １- １）

Information
岩手県産りんご『紅ロマン®』フェア

昨
年
11
月
、令
和
４
年
岩
手
県
産「
ナ
ン
ブ

コ
ム
ギ
」の
一
部
か
ら
、赤
か
び
病
菌
が
生
成

す
る
毒
素
Ｄ
Ｏ
Ｎ（
デ
オ
キ
シ
ニ
バ
レ
ノ
ー
ル
）

が
、食
品
衛
生
法
の
定
め
る
基
準
値
1．0
㎎ 

/
㎏ 
を
超
過
し
て
検
出
さ
れ
ま
し
た
。

超
過
事
案
の
特
徴

６.１
㎎ 
/
㎏ 
が
検
出
さ
れ
た
も
の
も
見
ら

れ
、こ
れ
は
農
林
水
産
省
が
、平
成
14
年
〜

平
成
27
年
に
行
っ
た
実
態
調
査
に
お
い
て
、

１
９
９
８
点
の
小
麦
調
査
試
料
中
、Ｄ
Ｏ
Ｎ

濃
度
の
最
大
値
が
2.1
㎎ 
/
㎏ 
だ
っ
た
こ
と
を

考
え
る
と
、極
め
て
高
い
値
で
す
。

ま
た
、高
濃
度
の
Ｄ
Ｏ
Ｎ
が
検
出
さ
れ
た
も

の
と
不
検
出
の
も
の
に
外
観
上
の
違
い
が
ほ

と
ん
ど
認
め
ら
れ
ま
せ
ん
で
し
た（
写
真
１
）。

農
研
機
構
の
調
査
で
は
、開
花
20
日
後
に

赤
か
び
病
菌
を
接
種
し
た
小
麦
で
は
、穂
に

赤
か
び
病
の
病
徴
が
な
く
て
も
か
び
毒
が

相
当
量
蓄
積
さ
れ
て
い
た
と
の
農
研
機
構

の
報
告
が
あ
り
ま
す
。

今
回
の
超
過
事
案
で
は
、登
熟
後
半
か
ら
、

仕
上
げ
乾
燥
ま
で
の
間
に
、赤
か
び
病
菌
の
増

殖
と
Ｄ
Ｏ
Ｎ
生
産
に
適
し
た
環
境
に
置
か
れ

て
い
た
可
能
性
が
高
い
と
推
察
さ
れ
ま
す
。

こ
う
し
た
状
況
を
踏
ま
え
、環
境
整
備
か

ら
薬
剤
防
除
、乾
燥
調
製
ま
で
の
段
階
別

に
、特
に
次
の
点
に
留
意
を
お
願
い
し
ま
す
。

第
一
次
伝
染
源
の
除
去

赤
か
び
病
菌
は
特
に
イ
ネ
科
作
物（
麦

類
、ト
ウ
モ
ロ
コ
シ
、イ
ネ
）、イ
ネ
科
雑
草
に

感
染
し
や
す
く
、作
物
残
さ
や
雑
草
は
第
一

次
伝
染
源
と
な
り
ま
す
。こ
の
た
め
、麦
類

小麦ＤＯＮ汚染の予防と
低減に向けて

適
切
な
水
分
ま
で
乾
燥
す
る
間
に
、赤

か
び
病
菌
が
増
殖
し
、Ｄ
Ｏ
Ｎ
が
生
産
さ
れ

る
場
合
が
あ
り
ま
す
。半
乾
貯
留
中
で
あ
っ

て
も
、Ｄ
Ｏ
Ｎ
が
増
加
す
る
場
合
が
あ
り
ま

す
。外
気
温
が
25
℃
を
超
え
る
時
期
に
は
、

原
則
と
し
て
半
乾
貯
留
は
行
わ
ず
、速
や
か

に
仕
上
げ
乾
燥
を
行
い
ま
し
ょ
う
。

の
連
作
や
ト
ウ
モ
ロ
コ
シ
を
麦
類
の
前
作
と

す
る
こ
と
を
避
け
、適
切
な
輪
作
体
系
を

取
り
入
れ
る
こ
と
が
望
ま
し
い
で
す
。

小
麦
の
播
種
前
に
は
、ア
ッ
プ
カ
ッ
ト
ロ
ー

タ
リ
ー
で
の
耕
起
や
低
速
度
で
の
耕
起
に
よ

る
確
実
な
鋤
込
み
を
行
う
と
と
も
に
、作

物
生
育
期
間
を
通
し
て
圃
場
及
び
畦
畔
の

除
草
を
行
い
ま
し
ょ
う
。

適
期
防
除

開
花
を
始
め
た
時
期
か
ら
開
花
期
に
必
ず

１
回
目
の
防
除
を
実
施
し
、そ
の
７
〜
10
日
後

に
追
加
防
除
を
実
施
し
ま
し
ょ
う（
図
１
）。

適
期
に
お
け
る
適
切
な
収
穫
と

適
切
な
乾
燥
調
製

今
年
は
、子
実
水
分
30
％
以
下
で
の
収
穫

と
速
や
か
な
乾
燥
調
製
施
設
へ
の
搬
入
を

徹
底
し
て
い
た
だ
き
ま
し
た
。

■写真2
　赤かび病の発病穂
　 今年はあまり確認
されませんでした

■写真1
　 DON高濃度と不検出の小麦

の外観
左6.1mg/kg
右0.1mg/kg未満

■図1　品種・防除回数と赤かび病発生量・DON濃度 （平成28年度　岩手県農業研究センター試験研究成果書より）
本試験は病原菌を接種し、赤かび病が発生しやすい条件下で実施　各品種とも、防除は開花期から約10日間間隔で実施

営農支援部
営農技術課

中南  博
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❶〔A〕の米と雑穀をたっぷりのお湯で約20分茹でる。
❷茹で上がったら、細かい雑穀が流れてしまわないように布巾を敷いたザルの
中にあけ、流水で優しく洗いながらヌメリを取り、布巾を絞って水気を切る。

❸ツナ缶のオイルは切っておき、プチトマトとブラックオリーブは半分にカット、
バジル以外の〔B〕の具材はすべて5㎜角にカットする。

❹〔C〕の材料を全部ボウルに入れてよく混ぜ、ドレッシングを作る。
❺水気が切れた❷をボウルにあけて❸と❹を加え、❷がつぶれないようにサクッと
混ぜたら、手でちぎったバジルをのせて完成！

〔A〕●  米…50ｇ　●お好みの雑穀…20g

〔B〕●  茹でエビ…４尾　● 茹でタコ…30ｇ　●  ツナ缶…1/2缶
　  ●  きゅうり…１本　● プチトマト…５個　● 赤玉ねぎ…1/4
　  ●  さやいんげん（茹でておく）…４本　● セロリ…30ｇ　
　  ●  ブラックオリーブ…３個　● バジル…２枚

〔C〕●オリーブオイル…大さじ２　●酢…大さじ１
　  ●レモン汁…大さじ１　●おろしニンニク…少々
　  ●塩…少々　●コショウ…少々 混ぜたら、手でちぎったバジルをのせて完成！混ぜたら、手でちぎったバジルをのせて完成！混ぜたら、手でちぎったバジルをのせて完成！混ぜたら、手でちぎったバジルをのせて完成！混ぜたら、手でちぎったバジルをのせて完成！混ぜたら、手でちぎったバジルをのせて完成！混ぜたら、手でちぎったバジルをのせて完成！混ぜたら、手でちぎったバジルをのせて完成！混ぜたら、手でちぎったバジルをのせて完成！混ぜたら、手でちぎったバジルをのせて完成！混ぜたら、手でちぎったバジルをのせて完成！混ぜたら、手でちぎったバジルをのせて完成！混ぜたら、手でちぎったバジルをのせて完成！混ぜたら、手でちぎったバジルをのせて完成！混ぜたら、手でちぎったバジルをのせて完成！混ぜたら、手でちぎったバジルをのせて完成！混ぜたら、手でちぎったバジルをのせて完成！混ぜたら、手でちぎったバジルをのせて完成！混ぜたら、手でちぎったバジルをのせて完成！混ぜたら、手でちぎったバジルをのせて完成！

畜産酪農部
酪農課

大
お お し だ

志田 広
こうだい

大さん

◉趣味・特技
　  漫画収集

◉現在の担当業務
  牛乳の消費拡大、酪農出前授業の実施等

◉これからどんな職員になってみたいか
　  農業をサポートするだけではなく、営むことが出来る職員になりたいです。

◉その他アピールポイント
　  車を長時間運転することが得意なため、今の仕事でも役に立っています。

純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人純情人
JA全農いわての

じゅん じょう びと

いわて純情むすめ「料理体験！」感想

❺
混ぜたら、手でちぎったバジルをのせて完成！混ぜたら、手でちぎったバジルをのせて完成！

おろしニンニク…少々

料理体験記
いわて純情むすめ

orders4

材料（2人分）

●  お米を茹でて洗うというのは初めての経験で、とても新鮮に感じ
ました。（桐

きりあけ

明）
●  具材を下茹でしておくことと、お米と雑穀を茹でる以外は火を使う

ことがなかったので、今年のように暑すぎる夏にはピッタリの料理
でした。（瀧

たきざわ

澤）
●  最初はちょっと緊張もしましたが、思っていたより簡単に出来

ちゃいました。（桐明）
●  実際に食べてみるまで、まったく味の想像がつかなかったのですが、

口に一さじ入れた途端、美味しくてビックリ！　サラダ感そのもの
でした。（瀧澤）

●  ホント、美味しかった！　ご飯感があまりなくて、ご飯がなじんでる
感じ。（桐明）

●  お米主体の味かな？ と思ってたんですが、洗ったこととドレッシング
でサラダっぽくなってることに驚きました。（瀧澤）

作り方
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雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの雑穀米とシーフードの
ライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダライスサラダ

紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199紫波郡矢巾町又兵エ新田第7地割199
くるみアパートメント1F　　TEL 019-681-7337くるみアパートメント1F　　TEL 019-681-7337くるみアパートメント1F　　TEL 019-681-7337くるみアパートメント1F　　TEL 019-681-7337くるみアパートメント1F　　TEL 019-681-7337くるみアパートメント1F　　TEL 019-681-7337くるみアパートメント1F　　TEL 019-681-7337くるみアパートメント1F　　TEL 019-681-7337くるみアパートメント1F　　TEL 019-681-7337くるみアパートメント1F　　TEL 019-681-7337くるみアパートメント1F　　TEL 019-681-7337くるみアパートメント1F　　TEL 019-681-7337くるみアパートメント1F　　TEL 019-681-7337くるみアパートメント1F　　TEL 019-681-7337くるみアパートメント1F　　TEL 019-681-7337くるみアパートメント1F　　TEL 019-681-7337くるみアパートメント1F　　TEL 019-681-7337くるみアパートメント1F　　TEL 019-681-7337くるみアパートメント1F　　TEL 019-681-7337くるみアパートメント1F　　TEL 019-681-7337くるみアパートメント1F　　TEL 019-681-7337くるみアパートメント1F　　TEL 019-681-7337くるみアパートメント1F　　TEL 019-681-7337くるみアパートメント1F　　TEL 019-681-7337くるみアパートメント1F　　TEL 019-681-7337くるみアパートメント1F　　TEL 019-681-7337くるみアパートメント1F　　TEL 019-681-7337
Mail tom1123tom@icloud.comMail tom1123tom@icloud.comMail tom1123tom@icloud.comMail tom1123tom@icloud.comMail tom1123tom@icloud.comMail tom1123tom@icloud.comMail tom1123tom@icloud.comMail tom1123tom@icloud.comMail tom1123tom@icloud.comMail tom1123tom@icloud.comMail tom1123tom@icloud.comMail tom1123tom@icloud.comMail tom1123tom@icloud.comMail tom1123tom@icloud.comMail tom1123tom@icloud.comMail tom1123tom@icloud.comMail tom1123tom@icloud.comMail tom1123tom@icloud.comMail tom1123tom@icloud.comMail tom1123tom@icloud.comMail tom1123tom@icloud.comMail tom1123tom@icloud.comMail tom1123tom@icloud.comMail tom1123tom@icloud.comMail tom1123tom@icloud.comMail tom1123tom@icloud.comMail tom1123tom@icloud.comMail tom1123tom@icloud.comMail tom1123tom@icloud.comMail tom1123tom@icloud.comMail tom1123tom@icloud.comMail tom1123tom@icloud.comMail tom1123tom@icloud.comMail tom1123tom@icloud.comMail tom1123tom@icloud.com
https://tomhttps://tomhttps://tomhttps://tomhttps://tomhttps://tomhttps://tomhttps://tomhttps://tomhttps://tomhttps://tomhttps://tomhttps://tom--creperiecreperiecreperiecreperiecreperiecreperiecreperiecreperie---deli.comdeli.comdeli.comdeli.comdeli.comdeli.comdeli.comdeli.com

オーナー／オーナー／オーナー／オーナー／オーナー／オーナー／オーナー／佐々木朋美佐々木朋美佐々木朋美佐々木朋美佐々木朋美佐々木朋美佐々木朋美佐々木朋美佐々木朋美佐々木朋美料理監修

　一関市のJAいわて平泉一関営
農経済センターで開催された『一
関ふるさと便「夏の便」出発式』に
桐
きりあけ

明未
み い し ゃ

唯沙さんと瀧
たきざわ

澤せりなさん
が参加しました。
　純情むすめの2人は、JA関係者と
ともに「りんどう」などをトラックへ
積み込み、交通安全を願ってドライ
バーの方へ花束を贈呈しました。

一関ふるさと便「夏の便」出発式 令和6年7月24日（水）

　盛岡さんさ踊りのパレードに2024いわて純情むすめが
参加しました。
　沿道からたくさんのご声援をいただきありがとうござい
ました。引き続き応援よろしくお願いいたします！

盛岡さんさ踊り 令和6年8月2日（金）

安田忠孝代表理事専務（右から3人目）、髙橋県本部長（中央）、2024
いわて純情むすめ
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JA 全農いわてホームページ
〒020-8605 盛岡市大通一丁目2番1号　TEL019-626-8615　FAX019-653-6145

https://www.junjo.jp

■営農と生活を支援し、元気な産地づくりに取り組みます。
■安全で新鮮な国産農畜産物を消費者にお届けします。
■地球の環境保全に積極的に取り組みます。

今年の夏は長く、暑かったですね。
秋は一瞬で通り過ぎそうです。お気に入りの秋服と秋の味覚を楽しむ準備を始めます！！　（西川）

タイトルのKlara（クラーラ）は、宮沢賢治の手帳にしるされている言葉で、エスペラント語で「晴」「暖かい」を意味します。
全農の未来がそして世の中の全てが、明るく晴れやかにという願いが込められています。

オススメ商品盛りだくさん！
詳しくはこちらから

▲

いわちく加工品詰め合わせセット

いわて牛五ツ星　肩ロース焼肉用
（500ｇ）
販売価格  9,700円（税込）

販売価格  2,660円（税込）

いわて牛サーロインステーキ
（200ｇ×3枚）
販売価格  14,300円（税込）

「純情産地いわて」から、選りすぐりの農畜産物を販売しています。
https://www.ja-town.com/shop/c/cB4/ いわて純情セレクト




